
KLEIN WERK

franse uiensoep
gruyèrecrouton 

ierse coquilles in de schelp
beurre café de paris, chili en citroen

tussengerecht uit het chefsmenu
vraag de bediening

wortelsteak
salsa verde, roze radicchio en parmezaanse kaas

terrine van knolselderij
cashewnoot, gestoofde prei en cassisbesolie

huzarensalade met gepocheerde kalfstong
tonijncrème, gekookt eitje en little gem

groot werk

Kabeljauw
gepofte wortelcrème, aardpeer en citrusgel

zachtgegaarde runderwang 
knolselderij, siciliaanse rode kool, cepessaus en amandel

vleesgerecht uit het chefsmenu
vraag de bediening

AARDAPPELRÖsti 
prei à la crème en hazelnoot

gebraiseerde andijvie 
amandelsaus, boekweit en zoetzure akkerpaddenstoel
                                                      

voor erbij

verse frieten uit Haps

romainesla
GLASWERK-dressing

glaswerk LOADED FRIES
PARMEZAAN  en JALAPEÑomayonaise

zoet werk

torta mantovana 
mandarijn, px en vene cress

PANNA COTTA met tonkaboon
CHOCOLADE-KOFFIESAUS, VANILLECRUMBLE EN SINAASAPPEL

crème brûlée

Bollen ijs van bram (per bol)
vraag naar de smaken

Kazen, uitgekozen door roel
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glaswerk SPECIAL
gebraden black angus entrecôte (500 GR.)  voor 2p

seizoensgroenten en saus MET beenmerg
Wordt geserveerd met verse frieten 
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glaswerk chefsmenu

4-gangen KEUKENPLEZIER,  

gebaseerd op het seizoen
eventueel uit te breiden met een extra gerecht



borrelwerk

FINES DE CLAIRES OESTERs (1/3/6 st.)

BROOD van de knollentuin MET TWEE DIPS

POTJE GEMARINEERDE OLIJVEn

GEROOKTE AMANDELEN

RILLETTES VAN EEND MET CROUTONS EN TAFELZUUR

charcuterie vERS VAN HET BERKELMES

blikje sardinillas van escuris

blikje makreel VAN PINHAIS

blikje sardines VAN BELLES DE MARSEILLES

pittige gamba's met stokbrood en aïoli 

OESTERZwAMBITTERballen (6/8 st.)

bourgondiër bitterballen (6/8st.)

pikante inktvisnuggets mET PIMENTÓNMAYONAISE

risottokroketten met kruidendip (3 / 4 st.)

ONS LUNCHWERK

2- of 3-gangenlunchmenu mét verse friet
verrassingsmenu met voor-, klein hoofdgerecht en dessert
      tussengerecht i.p.v. dessert kan ook (supplement 3 euro)
 liever geen verrassing? vraag de bediening om het menu!

BROOD & SALADES
Liever een salade i.p.v. brood? (Bíjna) alles kan als
salade gemaakt worden (+3)

UIENSOEP
gruyèrecrouton

zuurdesem gerookte zalm
dille-komkommerpickle en kruidenricotta                     

focaccia mortadella & burrata
truffelhoning, parmezaan en pistache  

focaccia gegrilde groenten
hummus van zongedroogde tomaten en gemarineerde champignons

zuurdesem geitenkaas uit de oven
honing, tijm, walnoot en ingelegde peer 

zuurdesem GLASWERK pastrami 
zuurkool, augurk en savoramayonaise

caesar sandwich
gemarineerde kip, caesar dressing, parmezaan en bacon

kroketten op zuurdesem 
keuze uit bourgondiër rundvlees of oesterzwam met

mosterdmayonaise
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- te bestellen tot 15:30 uur KIDSWERK

AMERICAN PANCAKES met Nutella of stroop 

DESEMBOTERHAM MET ÉÉn KROKET 

DESEMBOTERHAM MET gerookte zalm

DRIE BITTERBALLEN MET FRIETJES

SNOEPTOMAATJES EN KOMKOMMER

- te bestellen tot de keuken sluit

BAKWERK

cheesecake met rood fruit

 - van Maddie

 - ja, alleen voor kinderen....
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Liever zoet? Draai de kaart om!


